Getranke
Regionale Biere aus der Flasche

Kaiserhof Bier

Kostritzer Schwarzbier
Radler

Maisel-Weizen Alkoholfrei

Kaltgetranke

Mineralwasser

Mineralwasser 0,75 |

Cola | Spezi | Limonaden

Safte Apfel | Orange | Johannisbeer | Maracuja
Saftscholen

HeifBgetranke

Kaffee
Espresso
Cappuccino

Cocktails

Alkoholfreier Caipirinha
Caipirinha

Aperol Spritz

Andalo Splish

Lillet Berry

021

1,80 €
4,00 €
200€
200 €
350€

250€
1,50 €
300€

04l

350€
4,00 €

4,50 €
6,00 €
590 €
590 €
590 €

0,5

3,00€
350€
3,00€
3,00€

Kirsch-Granatapfelpunsch
Gluhwein hausgemacht

Weillweine

Vorspiel Cuvee
Bacchus Max Muller
Halbtrocken

Scaia Chardonnay
Trocken

ké

Rose

Juliusspital Rotling
halbtrocken fruchtig

Rotwein

Rubizo Rosso Toscana
(Saniovese/Merlot)
Burgstadter Spatburgunder
Julius Spital, trocken
Dornfelder halbtrocken

4,50 €
4,50 €

0,21
4,00 €
4,50 €

590 €

4,50 €

0,21

4,50 €
6,90 €

4,00 €



Speisekarte Im Kaminzimmer

Vorspeisen

Ziegenfrischkase mit Honig & Walnuss-Kernen auf Rote Bete
Carpaccio,
Salatbouquet und Holzofenbaguette
8,00 €

Salatbouquet auf Orangen-Carpaccio mit Gorgonzola getrockneten
Feigen, Tomaten, Kernen,
gerostetem Speck und Holzofenbaguette
ASTIES

Rinderessenz mit Wintergemuse & Fladle
500 €

Pastinaken-Suppchen mit gerdsteten Steinpilzen
500 €

Vegetarisch

Polenta von Ofenfenchel, Hokkaidokuirbis & Datteln
[VAIES

Geflllte Nudeln mit Steinpilzen, Babyspinat, Cocktailtomaten
und Parmesanspane
1250 €

Dessert

Nach Tagesangebot
550 €



Hauptspeisen

Filet von der Dorade in Spinat-Wermut-Sauce, Kartoffelplree &
Gemusetatar
16,50 €

Duett von Garnelen und Filet vom Zander, Salatbouquet &
Kartoffelecken mit Knoblauch-Majonaise
2350 €

Brotkrustchen mit Gyros vom Reh, Cranberries,
Krautsalat und Fetakase-Dip
15,00 €

Rehsteak von der Keule mit Cranberries,
mit getruffeltem Kartoffelptree & Waldpilzsauce
18,00 €

Ofenfrische Gansebrust mit Kirsch-Rotkraut und Kartoffelklof3e
16,50 €

Rumpsteak mit Krauterbutter, Ratatouille-Gemuse & getriffeltem
Kartoffelpuree
2350 €

Filetsteak vom Rind 200 g mit Krauterbutter,
getruffeltem Polenta-Flan, Backpflaumen & Butterbohnen
26,00 €

Medaillons vom Schweinefilet mit Rostzwiebeln, hausgemachte
Spatzle & Waldpilzsauce
16,50 €

Gebackene Putenbrust fur 6 Personen mit Wurzelgemuse, Kartoffel-
Lauch-Gratin & Chili-Curryrahm-Sauce
98.00 €

Kinder ©

Hahnchen-Nuggets in der Cornflakes-Kruste
& Kartoffelecken
7,00 €



Speisen zum Abholen
Vorspeisen

Ziegenfrischkase mit Honig & Walnuss-Kernen auf Rote
Beete Carpaccio,
Salatbouquet und Holzofenbaguette
8,00 €

Salatbouquet auf Orangen-Carpaccio mit Gorgonzola
getrockneten Feigen-, Tomaten, Kernen, gerostetem Speck
und Holzofenbaguette
9,50 €

Antipastiplatte - gerostetes italienisches Gemuse, Paprika,
Champignons, Oliven und Holzofenbaguette
9.50 €

Vitello Tonnato und Holzofenbaguette
9.50 €

Platte von Antipasti, rosa gebratenem Roastbeef mit
Parmesanspanen und Holzofenbaguette
14,50 €

Pastinaken-Suppchen mit gerosteten Steinpilzen
5,00 €

Vegetarisch

Polenta von Ofenfenchel, Hokkaidoklirbis & Datteln
12.50 €

Gefullte Nudeln mit Steinpilzen, Babyspinat,
Cocktailtomaten
und Parmesanspane
12,50 €



Hauptspeisen

Filet von der Dorade in Spinat-Wermut-Sauce, Kartoffelplree &
Gemusetatar
16,50 €

Duett von Garnelen und Filet vom Zander, Salatbouquet &
Kartoffelecken mit Knoblauch-Majonaise
2350 €

Brotkrustchen mit Gyros vom Reh, mit Cranberries, Krautsalat
und Fetakase-Dip
15,00 €

Rehbraten von der Keule mit Cranberries, Semmel- oder
Kartoffelklof3 & Kirschrotkraut
14,00 €

Ofenfrische Gansebrust mit Kirsch-Rotkraut und Kartoffelklof3e
16,50 €

Rumpsteak mit Krauterbutter, Ratatouille-Gemuse & getriffeltem
Kartoffelpuree
2350 €

Gebackene Putenbrust fur 6 Personen mit Wurzelgemuse, Kartoffel-
Lauchgratin & Orangen-Ingwer-Sauce
98.00 €

Medaillons vom Schweinefilet mit Rostzwiebeln, hausgemachte
Spatzle & Waldpilzsauce
16,50 €

Kinder ©

Hahnchen-Nuggets in der Cornflakes-Kruste
& Kartoffelecken
7,00 €

Dessert

Schokoladen-Mousse mit Glihweinkirschen
oder

Apfel-Crumble

5,90 €



